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BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

CIABATTA MIX

INFORMACJE OGOLNE

Mieszanka piekarnicza - koncentrat do szybkiej produkcji pieczywa typu Ciabatta. Wyrobione ciasto nie

wymaga dtugiego lezakowania, wystarczy juz 10 -15 minut i mozemy formowa¢ odpowiednie kesy.

Wypieki charakteryzujg sie duzymi porami, odpowiednimi i pozgdanymi dla tego typu pieczywa oraz
wyjatkowo bogatym aromatem. Butki sg puszyste, lekkie a ich skérka niezwykle chrupigca. Podstawowg
recepture mozna urozmaici¢ wedtug wtasnego uznania i zapotrzebowania poprzez dodatek ziét, oliwek,

suszonych pomidoréw czy innej mieszanki z oferty Grupy Bakels.

SKLADNIKI

maka PSZENNA, sél, cukier, magka JECZMIENNA stodowana, $rodek do przetwarzania maki: kwas
askorbinowy E300

OPAKOWANIE

Kod Rozmiar Rodzaj Liczba na palecie
3906 20 kg Worek 720
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WARTOSCI ODZYWCZE

Rodzaj Wartosc¢
Energia (kJ) 1,150.00
Energia (kcal) 270.00
Ttuszcz (g) 1.00
Kwasy ttuszczowe nasycone (g) 0.00
Weglowodany (g) 56.00
Cukry (g) 5.50
Biatko (g) 8.00
Sél (g) 21.21
METODA

Grupa ciasto

Sktadnik KG
Ciabatta Mix 0.100
Maka pszenna T500 1.000
Zakwas pszenny Bakels 0.025
Drozdze prasowane 0.050
Woda 0.850
Lecimax 0.010

Waga catkowita: 2.035

DESCRIPTION

- Odwazy¢ sktadniki - miesienie: 2 min na wolnych obrotach i 8 min na szybkich obrotach, - temperatura
ciasta: 26-28°C, - lezakowanie: 40 min pod przykryciem - rozwatkowac¢ na 0,7-1 cm i uformowac kesy; -

temperatura startowa: 230°C; - zaparowanie: 5 s; - temperatura wypieku: 230°C; - piec przez: 12 min;
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PRZECHOWYWANIRZyDATNOSCI RODZA] ALERGENY
ciemnym i suchym miejscu DO SPOZYCIA

e sypki jeczmien, gluten
365 dni
[
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T GOTOWY
KATEGORIA SKLADNIKI PRODUKT
Mieszanki Piekarskie Dla wegetarian

butka, chleb, wyroby piekarnicze


https://www.bakels.pl/product-category/miksy-piekarskie/
https://www.bakels.pl/produkty/?dietary[]=3987
https://www.bakels.pl/produkty/?finished-products[]=3971
https://www.bakels.pl/produkty/?finished-products[]=3972
https://www.bakels.pl/produkty/?finished-products[]=3963

