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BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

FERMDOR® R PLUS

INFORMACJE OGOLNE

Fermdor® R Plus to zytni zakwas zapewniajgcy doskonatg ekspozycje smaku i aromatu wyrobéw. Moze by¢
stosowany we wszystkich wyrobach piekarskich, w ktérych pozadana jest wysoka kwasowos¢, we
wszystkich rodzajach chleba zytniego, wieloziarnistego oraz w chlebach w stylu wiejskim. Jego

zastosowanie zwieksza elastycznos$é miekiszu.

Rekomendowane dozowanie 1 - 5% w zaleznosci od wyrobu.

SPOSOB UZYCIA

Dozowanie 1 - 5% w zaleznosci od wyrobu.

SKLADNIKI

maka ZYTNIA, kwas mlekowy
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BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

OPAKOWANIE
Kod Rozmiar
50502109 10 kg

www.bakels.pl

Rodzaj
Worek

WARTOSCI ODZYWCZE

Rodzaj

Energia (kJ)

Energia (kcal)

Ttuszcz (g)

Kwasy ttuszczowe nasycone (g)
Weglowodany (g)

Cukry (g)

Btonnik (g)

Biatko (g)

[

PRZECHOWYWANIE

©

OKRES

W chtodnym, ciemnym i PRZYDATNOSCI
suchym miejscu, w szczelnie Do S POZYCIA

zamknietym opakowaniu (15 -
259C)

KATEGORIA

Zakwasy piekarskie

360 dni

[
[FaY

GOTOWY
PRODUKT

bagietka, butka, chleb, wyroby

piekarnicze

©

FUNCTION

Liczba na palecie
72

Wartosc¢
1,147.00
275.00
3.10
0.00
13.00
0.00
43.00
14.00

¥

ALERGENY

RODZA]J

proszek zyto

¢

MARKI

Fermdor

Eksponuje aromat, Poprawia smak, Poprawia strukture


https://www.bakels.pl/product-category/zakwasy-piekarskie/
https://www.bakels.pl/produkty/?finished-products[]=3974
https://www.bakels.pl/produkty/?finished-products[]=3971
https://www.bakels.pl/produkty/?finished-products[]=3972
https://www.bakels.pl/produkty/?finished-products[]=3963
https://www.bakels.pl/produkty/?finished-products[]=3963
https://www.bakels.pl/produkty/?brands[]=4510

