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KARMEL O SMAKU MALINOWYM

INFORMACJE OGOLNE

Skoncentrowana baza karmelowa o smaku malinowym wyprodukowana zgodnie z tradycyjng angielskg
recepturg z mleka skondensowanego, masta, glukozy i cukru. Surowiec ten jest wyjatkowo tatwy w uzyciu,
po wyciggnieciu z opakowania i lekkim podgrzaniu jest gotowy do nadziewania lub rozprowadzania. Po
ostygnieciu wyréb mozna pokrywac czekolada.

Baza doskonale taczy sie z mastem/margaryng i syropem skrobiowym, przy réwnoczesnym zachowaniu
waloréw smakowych. Dzieki temu mozemy uzyska¢ bardzo ekonomiczne i zarazem smaczne nadzienia. W
potaczeniu z pokruszonymi orzechami sprawdza sie idealnie jako wypetnienie popularnych babeczek
karmelowych. Ponadto tak przygotowang mase mozna uzy¢ jako polewe do ciast, sernikéw i mazurkdw,

jako samodzielng przektadke do kostek i batonéw lub jako wypetnienie pralin.

SPOSOB UZYCIA

Jako dekoracja badZ wypetnienie wyrobdéw cukierniczych
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SKLADNIKI

cukier, syrop glukozowy, skondensowane MLEKO stodzone (MLEKO, cukier, LAKTOZA (MLEKO)), masto
niesolone (MLEKO), ttuszcz roslinny shea, barwniki:, E162 czerwieh buraczana, emulgatory:, E471, E322,

aromat naturalny

OPAKOWANIE
Kod Rozmiar Rodzaj Liczba na palecie
471824 12,5 kg Wiaderko 600

WARTOSCI ODZYWCZE

Rodzaj Wartosc¢
Energia (kJ) 1,600.00
Energia (kcal) 381.00
Ttuszcz (g) 15.95
Kwasy ttuszczowe nasycone (g) 9.26
Weglowodany (g) 58.16
Cukry (9) 49.02
Btonnik (g) 0.01
Biatko (g) 1.26
Sél (g) 0.06

CICA

PRZECHOWYWAI\HEZYDATNos’.’cI RODZA] ALERGENY

W chtodnych i suchych DO SPOZYC'A . mleko krowie,
warunkach (< 20 °C). pasta laktoza
365 dni
. [
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KATEGORIA GOTOWY PRODUKT

Masy karmelowe wyroby ciastkarskie, wyroby cukiernicze


https://www.bakels.pl/product-category/masy-karmelowe/
https://www.bakels.pl/produkty/?finished-products[]=3983
https://www.bakels.pl/produkty/?finished-products[]=3964

