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MUS TIRAMISU

INFORMACJE OGOLNE

Wysokiej jakosci musy stabilizujgce w proszku, do ktérych wystarczy doda¢ wode i ubitg Smietane. Swdj
wyjatkowy smak zawdzieczajg zawartosci naturalnych sktadnikéw. Gotowe musy sg odporne na zamrazanie

i rozmrazanie, nie rozpadajg sie przy krojeniu.

Produkty te nie zawierajg konserwantéw, wzmacniaczy smaku ani sztucznych barwnikéw.

SKLADNIKI

cukier puder, MASCARPONE w proszku, zelatyna (wotowa), skrobia modyfikowana, ZOtTKO JAJA w proszku,

aromat, barwniki:, karoteny, kurkumina, sél

OPAKOWANIE

Kod Rozmiar Rodzaj Liczba na palecie
1202 2,5 kg Doy pack 600
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WARTOSCI ODZYWCZE

Rodzaj Wartosc¢
Energia (kJ) 1,956.00
Energia (kcal) 469.00
Ttuszcz (g) 14.70
Kwasy ttuszczowe nasycone (g) 8.60
Weglowodany (g) 71.70
Cukry (g) 65.00
Biatko (g) 9.60
Sél (g) 0.43
METODA

Grupa 1

Sktadnik KG

Mus Tiramisu -
Woda -
Niestodzona ubita $mietana -

Waga catkowita: 1.000

DESCRIPTION

Smietane ubi¢ W oddzielnym naczyniu wymiesza¢ mus z wodg; 1/4 $mietany doda¢ do musu z wodg i
wymieszad; Tak wymieszang mase dodac do reszty Smietany, catos¢ wymiesza¢; Odstawi¢ otrzymany mus

do lodéwki na 1 godzine; Gotowy mus przechowywac w warunkach chtodniczych.

DODATKOWE INFORMACJE

Smak Tiramisu
Aromat Stodki
Barwa Jasnozétta

Tekstura Proszek
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PRZECHOWYWAI\HEZYDA.I.NosCI RODZA] ALERGENY

W chtodnych i suchych DO SPOZYC'A roszek laktoza, mleko
warunkach (< 20 °C). P krowie, zéttko jaja
540 dni
® — [
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KATEGORIA GOTOWY PRODUKT

Musy wyroby cukiernicze


https://www.bakels.pl/product-category/musy/
https://www.bakels.pl/produkty/?finished-products[]=3964

