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PASTA ZYRAFA

INFORMACJE OGOLNE

Surowiec w postaci proszku do wytworzenia niebanalnej dekoracji na powierzchni pieczywa. Produkt
zawdziecza nazwe charakterystycznemu wzorowi, jaki zdobi skérke pieczywa po wyciagnieciu z pieca.
Zastosowanie pasty jest dobrym sposobem zaréwno na podniesienie waloréw estetycznych standardowego
pieczywa, jak i na urozmaicenie oferowanego asortymentu. Oprécz ciekawego wygladu wzbogaceniu ulega

réwniez smak i zapach otrzymanych wypiekéw.

SKLADNIKI

maka ryzowa, cukier, sol

OPAKOWANIE

Kod Rozmiar Rodzaj Liczba na palecie
41975 12 kg Worek 720
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WARTOSCI ODZYWCZE

Rodzaj Wartosc¢
Energia (kJ) 1,480.00
Energia (kcal) 348.00
Ttuszcz (g) 0.47
Kwasy ttuszczowe nasycone (g) 0.19
Weglowodany (g) 78.81
Cukry (g) 5.25
Btonnik (g) 0.47
Biatko (g) 6.99
Sél (g) 1.68

METODA

Grupa 1

Sktadnik KG
Pasta Zyrafa 1.000
Woda 0.900
Drozdze prasowane 0.030
Maka pszenna T550 0.020

Waga catkowita: 1.950

DESCRIPTION

- odwazy¢, potaczy¢ i wymieszac wszystkie sktadniki mikserem lub recznie za pomocg rézgi do uzyskania
jednolitej konsystencji, - odstawi¢ na okoto 30 min. w temperaturze 25-30°C, - powierzchnie ciasta
smarowa¢ Pasta Zyrafa bezposrednio po uformowaniu keséw przed wstawieniem do garowni, - wstawi¢
posmarowane pieczywo do komory rozrostowej i prowadzi¢ proces do petnej gary (okoto 30 - 40 min), -
wypieka¢ z zaparowaniem. - przygotowana Pasta Zyrafa nadaje sie tylko do jednorazowego i

natychmiastowego uzytku.
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OKRES PRZYDATNOSCI DO
SPOZYCIA

PRZECHOWYWANIE

ciemnym i suchym miejscu (<25 °C)
270 dni

KATEGORIA

Dekoracje piekarskie


https://www.bakels.pl/product-category/dekoracje-piekarskie/

