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PETTINICE ZIELONY - ZIELONA
MASA CUKROWA DO
POWLEKANIA | DEKORA(]I

INFORMACJE OGOLNE

Pettinice to gotowa masa dekoracyjna do tortéw, ktérg wystarczy rozwatkowac i stosowaé bezposrednio do
obktadania biszkopta.

Jest bardzo tatwa w uzyciu, o plastycznej konsystencji i wyrazistym kolorze. Dzieki masie dekoracyjnej
Pettinice, jest mozliwe wykonanie najbardziej wymysinych dekoracji ciast i tortéw.

Wysoka plastyczno$¢ masy i podatnos¢ na watkowanie powoduje, ze nadaje sie ona zaréwno do obktadania
tortéw, jak i do wykonywania elementéw dekoracyjnych (falbanki, listki itp.).

Powierzchnia dekoracji moze by¢ dodatkowo malowana aerografem lub natryskiwana czekolada. Wyroby
udekorowane masami Pettinice nie sprawiajg probleméw podczas ich porcjowania.

W ofercie Bakels Polska jest bardzo szeroki wachlarz koloréw.
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SPOSOB UZYCIA

Przed uzyciem produkt z serii Pettinice powinien zosta¢ doprowadzony do temperatury minimum 15°C. W
celu obtozenia ciasta lub tortu mase lekko uplastyczni¢ poprzez ugniatanie i watkowa¢ do uzyskania
odpowiedniej wielkosci ptata. Podczas watkowania, w przypadku, gdy masa bedzie przywierac do blatu
roboczego, nalezy jego powierzchnie lekko posypac cukrem pudrem. Powierzchnie i boki obktadanego
ciasta lub tortu nalezy wczesniej posmarowac cienka warstwa ttustego kremu, ktéry skutecznie
zabezpieczy dekoracje przed pochtanianiem wilgoci z wnetrza.

Masy mozna réwniez uzy¢ do przygotowania dekoracji cukierniczych. Po lekkim uplastycznieniu mase
modelowacd recznie lub poprzez uzycie specjalistycznego sprzetu cukierniczego.

W razie checi dodatkowego zabezpieczenia elementéw zwigzanych z masa Pettinice przed wilgocia

z otoczenia, istnieje mozliwos$¢ przesmarowania lub natrysniecia cienkiej warstwy rozpuszczonego

wczesniej 100% ttuszczu cukierniczego lub sklarowanego masta.

SKLADNIKI

cukier, syrop glukozowy, olej palmowy, woda, substancja utrzymujaca wilgo¢:, glicerol, maltodekstryna,
substancja zageszczajaca:, E466, przeciwutleniacz:, E307, emulgatory:, E471, regulator kwasowosci E330,

wanilina, barwniki:, E161b, E133

OPAKOWANIE

Kod Rozmiar Rodzaj Liczba na palecie
4279 20x250¢9 Folia prézniowa 560
1 kg Folia prézniowa 600

WARTOSCI ODZYWCZE

Rodzaj Wartosc¢
Energia (kJ) 1,700.00
Energia (kcal) 400.00
Ttuszcz (g) 5.00
Kwasy ttuszczowe nasycone (g) 5.00
Weglowodany (g) 88.00
Cukry (9) 81.00
Biatko (g) 0.00

Sél (g) 0.00
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PRZECHOWYWANIE OKRES PRZYDATNOSCI DO

| | . | SPOZYCIA
W chtodnym, ciemnym i suchym miejscu, w szczelnie
zamknietym opakowaniu (15 - 252C) 540 dni
. [
: —_ <
KATEGORIA GOTOWY PRODUKT

Masy cukrowe do dekoracji wyroby cukiernicze


https://www.bakels.pl/product-category/masy-cukrowe/
https://www.bakels.pl/produkty/?finished-products[]=3964

