
POL-MIX JAGODOWY

INFORMACJE OGÓLNE
Bardzo łatwe w przygotowaniu, wysokiej jakości nadzienia owocowe w formie proszku. W swoim składzie 
zawierają liofilizowane (suszone ze stanu zamrożenia) owoce, dzięki czemu po połączeniu z wodą, stają się 
niemal tak aromatyczne, jak świeże owoce.
Przygotowana według receptury masa jest termostabilna zarówno w trakcie wypieku, jak i zamrażania. 
Używając w recepturze przegotowanej wody, otrzymamy masę owocową możliwą do spożycia na surowo. 
Ponadto receptury podstawowe można wzbogacić przez dodanie świeżych lub mrożonych owoców.
Przygotowane na bazie Pol Mix-ów masy nadają się do wyrobu tart owocowych, jako nadzienia do bułek i 
ciast drożdżowych, ciastek francuskich i półfrancuskich oraz jako stabilizator do ubitej śmietany. Surowce 
te są łatwe w przechowywaniu, w każdej chwili możemy w szybki sposób przygotować tyle nadzienia, ile 
dokładnie potrzebujemy. Dzięki temu są idealnym rozwiązaniem dla gastronomii, gdzie można zastosować 
je do polewania gofrów czy do przekładania naleśników.

SKŁADNIKI
cukier, skrobia modyfikowana, suszone jabłko w kostce, jagody w proszku i liofilizowane jagody całe, 
regulator kwasowości:, kwas cytrynowy, nośnik: glikol propylenowy, substancja konserwująca: sorbinian 
potasu, sól, aromat naturalny
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WARTOŚCI ODŻYWCZE
Rodzaj Wartość
Energia (kJ) 1,600.00

Energia (kcal) 380.00

Tłuszcz (g) 0.00

Kwasy tłuszczowe nasycone (g) 0.00

Węglowodany (g) 90.00

Cukry (g) 71.00

Białko (g) 0.50

Sól (g) 0.25

METODA
Grupa 1

Składnik KG

Pol-Mix Jagodowy 175.000

Woda 325.000

Waga całkowita: 500.000

DESCRIPTION
połączyć Pol Mix z wodą i pozostawić na 20 min. w celu napęcznienia

PRZECHOWYWANIE
ciemnym i suchym miejscu (<25 

°C)

OKRES 
PRZYDATNOŚCI 

DO SPOŻYCIA
720 dni

RODZAJ
proszek

KATEGORIA
Nadzienia Owocowe, Pol Mix

GOTOWY PRODUKT
wyroby cukiernicze
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https://www.bakels.pl/product-category/nadzienia-owocowe/
https://www.bakels.pl/product-category/pol-mix/
https://www.bakels.pl/produkty/?finished-products[]=3964

