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SRODZIEMNOMORSKI MIX

Mieszanka piekarnicza w formie proszku wymagajaca jedynie dodatku maki, drozdzy i wody. Bogaty sktad
mieszanki daje mozliwo$¢ wyrobu wielu odmian pieczywa gatunkowego bez koniecznosci posiadania w

magazynie wielu przypraw, ziét, dodatkdéw i specjalistycznych surowcéw.

Dzieki aromatycznym sktadnikom takim jak bazylia, czosnek, ekstrakt drozdzowy, pieprz, prazona cebula,
suszona papryka, pomidory oraz oregano - jest to mieszanka idealna do wypieku pieczywa
charakterystycznego dla kuchni srédziemnomorskiej, o apetycznym wygladzie i pysznym, pikantnym smaku

przypominajacym pizze.

Ciasto uzyskane z mieszanki jest doskonatg baza do wyrobu produktéw przekgskowych z dodatkiem serdw,
wedlin, salami, warzyw, soséw itp. Gotowe wypieki powinny by¢ polecane do spozycia tacznie ze Swiezymi
warzywami, co jest dobrym argumentem prosprzedazowym dla konsumentéw, ktérzy w swiadomy sposéb

stosujg zasady racjonalnego zywienia.

Mieszanka jest tatwa w uzyciu oraz gwarantuje krétki czas i powtarzalnos¢ produkcji.

SKLADNIKI

maka PSZENNA wzbogacona (maka PSZENNA, weglan wapnia, niacyna, zelazo, tiamina), GLUTEN PSZENNY,
cebulka prazona, papryka, sél, pieprz suszony, pomidory suszone w proszku, oregano, ekstrakt drozdzowy,
naturalne aromaty bazylii i czosnku, regulator kwasowosci E330, srodek do przetwarzania maki: kwas

askorbinowy E300, enzymy
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OPAKOWANIE

Kod Rozmiar Rodzaj Liczba na palecie

39425 8 kg Worek 560

WARTOSCI ODZYWCZE

Rodzaj Wartosé
Energia (kJ) 1,485.00
Energia (kcal) 351.00
Ttuszcz (9) 2.27
Kwasy ttuszczowe nasycone (g) 0.36
Weglowodany (g) 64.59
Cukry (g) 6.94
Btonnik (g) 5.62
Biatko (9g) 15.20
Sél (g) 3.18
METODA

Grupa ciasto

Sktadnik KG
Srédziemnomorski mix 8.000
Maka zytnia T720 8.000
Zakwas zytni naturalny 4.000
Drozdze prasowane 0.400
Sél biata 0.150
Woda 12.000

Grupa dekoracja

Waga catkowita: 32.550

Sktadnik KG
Stonecznik nasiona tuskane 4.000
widrki serowe 4.000

DESCRIPTION

Waga catkowita: 8.000

- odwazy¢ sktadniki na ciasto, - miesienie (maszyna spiralna): 9 min na wolnych obrotach; 3 min na szybkich

obrotach, - temperatura ciasta: 26 - 28 °C, - lezakowanie w dziezy: 45 min, - podzieli¢ ciasto na kesy,

nawazka: 400 g, - kesy obtoczy¢ doktadnie w mieszance stonecznika i wiérkéw zéttego sera, - przetozy¢ do

foremek - wstawi¢ do garowni: temperatura okoto 32°C, wilgotnos¢ 70%, czas okoto 40 min, - wstawi¢ do

pieca i zaparowac przez ok. 10s, - temperatura startowa pieca 230 °C, - temperatura wypieku 190 °C, - piec

przez 10minut przy zamknietym lufcie - nastepnie otworzy¢ zasuwe umozliwiajaca ucieczke pary - piec przez

kolejne 30min.
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PRZECHOWYWANIE PRZYDATNOSCI RODZA]
DO SPOZYCIA

ciemnym i suchym miejscu (<25 °C) sypki
270 dni
ALERGENY KATEGORIA

pszenica, gluten Mieszanki piekarnicze


https://www.bakels.pl/product-category/mieszanki-piekarnicze/

