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TINCOL - SRODEK
ANTYADHEZY|JNY

INFORMACJE OGOLNE

Tincol jest emulsjg nattuszczajacy, ktéra zapewnia tatwe uwalniane chleba i butek z form i blach do
pieczenia. Produkt jest emulsjg wody w oleju zawierajgca zbalansowany poziom wody, a tym samym
najlepsza lepkos¢ do nattuszczania. Olej stanowi zewnetrzng faze emuls;ji, dzieki czemu produkt tatwo sie
rozprowadza i tworzy bardzo cienka, a zarazem wysoce wydajng powtoke na powierzchni form i blach,
ktéra nie sptynie i nie zostanie wchtonieta przez ciasto.

Dzieki zastosowaniu $rodka Tincol problemy zwigzane ze zweglaniem i rdzewieniem blach zostaja
skutecznie zredukowane.

Tincol mozna aplikowaé za pomoca pedzla, recznego pistoletu natryskowego badz catkowicie

zautomatyzowanego sprzetu.

SPOSOB UZYCIA

Produkt jest gotowy do uzycia.
Aplikowac recznie przy pomocy pedzla lub automatycznie pistoletem - rozpyla¢ z odlegtosci 20 cm,
nanosi¢ bardzo cienkg warstwe; w przypadku wypieku ciast z duzg zawartosciag cukru wymagane jest

naniesienie grubszej warstwy.
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olej rzepakowy, emulgatory: E475, emulgatory: E475, E476, wosk carnauba

OPAKOWANIE
Kod Rozmiar
13305 11.4 kg

WARTOSCI ODZYWCZE

Rodzaj Liczba na palecie

Kanister plastikowy 218

Rodzaj Wartosc¢
Energia (kJ) 1,423.00
Energia (kcal) 346.00
Ttuszcz (g) 38.00
Kwasy ttuszczowe nasycone (g) 4.00
Weglowodany (g) 0.00
Cukry (g) 0.00
Biatko (g) 0.00
Sél (g) 0.00
@ ©
PRZECHOWYWANIE OKRES 0
PRZYDATNOSCI RODZAJ
W chtodnym, ciemnym i suchym .
miejscu, w szczelnie zamknietym DO SPOZYCIA ptyn

opakowaniu (15 - 25°C)

270 dni

KATEGORIA

Srodki antyadhezyjne


https://www.bakels.pl/product-category/srodki-antyadhezyjne/

