M BAKELS www.bakels.pl

BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

UCIERANE CZEKOLADOWE

INFORMACJE OGOLNE

Baza biszkoptowo - ttuszczowa do wypieku wyrobéw o gtebokim czekoladowym kolorze, smaku gorzkiej
czekolady i duzej wilgotnosci utrzymujacej sie do kilku dni.

Surowiec nadaje sie do produkcji blatéw pod kostki, spodéw do tortéw oraz muffinek. Zwiezta struktura
pozwala na utrzymanie podczas wypieku owocéw, sera twarogowego czy mas typu Pol-Mix Kokosowy.
Ciasto czekoladowe nadaje sie do produkcji zaréwno w pracowniach rzemieslniczych, jak i w zaktadach
zautomatyzowanych.

Gotowe ciasto ma zawsze niezmiennie te sama jakos¢ i apetyczny wyglad, mozemy je od razu kroi¢ i
przektadad. Spoista struktura pozwala réwniez uzyskac ciensze niz standardowe warstwy.

Najwieksze korzysci Ucieranego Czekoladowego:

- intensywnie czekoladowy smak i zapach

- bardzo wilgotny migkisz

- niespotykana ciemna barwa

- bardzo szybkie przygotowanie

- brak odpowiednikéw na rynku

- nawigzanie do tradycyjnych ciast

- szerokie zastosowanie.
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SKLADNIKI

cukier, mgka PSZENNA wzbogacona (maka PSZENNA, weglan wapnia, niacyna, zelazo, tiamina), Kakao o
obnizonej zawartosci ttuszczu, skrobia modyfikowana, emulgatory: E475, E481, E433, skrobia ryzowa,

substancje spulchniajgce: E450 i E500, sél, GLUTEN PSZENNY, aromat

OPAKOWANIE
Kod Rozmiar Rodzaj Liczba na palecie
38286 12,5 kg Worek 500

WARTOSCI ODZYWCZE

Rodzaj Wartosc¢
Energia (kJ) 1,636.00
Energia (kcal) 386.00
Ttuszcz (g) 3.00
Kwasy ttuszczowe nasycone (g) 2.00
Weglowodany (g) 80.00
Cukry (g) 48.00
Btonnik (g) 4.00
Biatko (g) 5.00
Sél (g) 1.00
METODA

Grupa ciasto

Sktadnik KG
Ucierane czekoladowe 1.000
Jaja kurze cate 0.500
Olej rzepakowy 0.350
Woda 0.250

Waga catkowita: 2.100

DESCRIPTION

- potaczy¢ wszystkie sktadniki ciasta, - miesza¢ "lisciem" 1 minute na wolnych obrotach (mozna réwniez
zamieszac recznie, im ciasto mniej "umeczone" tym lepiej) - wyla¢ ciasto do foremek lub na blache
wypiekowa wytozong papierem pergaminowym, - piec w temperaturze 170 °C: *blat przez okoto 25 minut

*babka o nawazce 0,35 kg przez okoto 45 minut
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W chtodnym, ciemnymii PRZYDATNOSCI RODZA) ALERGENY
suchym miejscu, w szczelnie Do SPOZYC'A

) i sypKi pszenica, gluten
zamknietym opakowaniu (4 -
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KATEGORIA GOTOWY PRODUKT

Mieszanki Cukiernicze babki, ciasta warstwowe, muffina, wyroby cukiernicze


https://www.bakels.pl/product-category/miksy-cukiernicze/
https://www.bakels.pl/produkty/?finished-products[]=3981
https://www.bakels.pl/produkty/?finished-products[]=3982
https://www.bakels.pl/produkty/?finished-products[]=3985
https://www.bakels.pl/produkty/?finished-products[]=3964

