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WHEATIE M160

INFORMACJE OGOLNE

Wheatie M160 to obrabiana termicznie maka pszenna o duzej zdolnosci wigzania wody (az do 2,5x masy
wtasnej) otrzymana w catkowicie naturalnym procesie produkcji.

Produkowana jest przy uzyciu specjalnej technologii TTT, oznaczajacej Czas, Temperature i Cisnienie.

Wheatie M160 znajduje zastosowanie we wszystkich rodzajach ciasta piekarniczego i cukierniczego, w

produktach czesciowo zapieczonych, a takze w produktach przeznaczonych do opéznionego wypieku.

Produkt moze by¢ takze uzywany jako stabilizator do nadzien. Wybrane korzysci ze stosowania Wheatie
M160 to: przedituzona swiezos¢, wieksza wydajnos¢ ciasta, obnizone ryzyko zaplesnienia, efekt
emulgowania; dodatek deklarowany jako sktadnik naturalny, nie zawierajacy zadnych dodatkéw typu
"E"

SPOSOB UZYCIA

2 - 5 % na mase maki z receptury wyjsciowe;.
Na kazdy kilogram Wheatie M160 wprowadzony do receptury nalezy doda¢ 2,5 kg zimnej wody

(zwiekszajgc ilos¢ wody wystepujacej w recepturze wyjsciowej).
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SKLADNIKI

maka PSZENNA

OPAKOWANIE
Kod Rozmiar Rodzaj Liczba na palecie
2646 25 kg Worek 750

WARTOSCI ODZYWCZE

Rodzaj Wartosc¢
Energia (kcal) 1,500.00
Energia (kcal) 360.00
Ttuszcz (g) 1.00
Kwasy ttuszczowe jednonienasycone (g) 0.00
Weglowodany (g) 72.00
Cukry (g) 0.00
Biatko (g) 6.00
Btonnik (g) 11.00
Sél (g) 0.00
PRZECHOWYWANIE OKRES /G %

W chiodnym, ciemnym i PRZYDATNOSCI RODZA) ALERGENY
suchym miejscu, w szczelnie Do SPOZYC|A

sypki szenica, gluten
zamknietym opakowaniu (4 - P P d
25eC) 180 dni
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KATEGORIA GOTOWY PRODUKT
S T wyroby ciastkarskie, wyroby cukiernicze, wyroby
urowce

piekarnicze, wyroby pétcukiernicze


https://www.bakels.pl/product-category/surowce-ttt/
https://www.bakels.pl/produkty/?finished-products[]=3983
https://www.bakels.pl/produkty/?finished-products[]=3964
https://www.bakels.pl/produkty/?finished-products[]=3963
https://www.bakels.pl/produkty/?finished-products[]=3963
https://www.bakels.pl/produkty/?finished-products[]=3966

