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WHEATIE S3000

INFORMACJE OGOLNE

Ciete ziarna pszenicy obrabianej termicznie w catkowicie naturalnym procesie, charakteryzujace sie duza
zdolnoscig wigzania wody (az do 2,5x masy wtasnej). Wyprodukowane przy uzyciu specjalnej technologii
TTT, oznaczajgcej Czas, Temperature i Cisnienie.

Wheatie S3000 znajduje zastosowanie we wszystkich rodzajach ciasta piekarniczego i cukierniczego,
nadajac charakter petnoziarnisty oraz zwiekszajgc zawartos¢ btonnika pokarmowego, a tym samym
wartos¢ dietetyczng i smakowa wyrobu koncowego. Wheatie S3000 jest deklarowany jako sktadnik

naturalny, nie zawierajacy zadnych dodatkéw typu ,E”.

SPOSOB UZYCIA

Przed uzyciem produkt nalezy namoczy¢ przez okoto 2 godz. w zimnej wodzie, stosujgc 2 czesci

zimnej wody na jedna czes¢ Wheatie S3000.

SKLADNIKI

ziarno PSZENICY ciete

OPAKOWANIE

Kod Rozmiar Rodzaj Liczba na palecie
2649 25 kg Worek 750

WARTOSCI ODZYWCZE

Rodzaj Wartosc¢
Energia (kcal) 1,350.00
Energia (kcal) 330.00
Ttuszcz (9) 2.00
Kwasy ttuszczowe jednonienasycone (g) 0.00
Weglowodany (g) 61.00
Cukry (g) 0.00
Btonnik (g) 12.00
Biatko (g) 10.00

Sél (g) 0.00
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PRZECHOWYWANIE OKRES
PRZYDATNOSCI ALERGENY

DO SPOZYCIA

W chtodnym, ciemnym i suchym
miejscu, w szczelnie zamknietym pszenica, gluten

opakowaniu (4 - 25°C)

180 dni
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T GOTOWY
KATEGORIA
SKLADNIKI PRODUKT
Surowce TTT Dla wegan, Dla wegetarian

wyroby piekarnicze


https://www.bakels.pl/product-category/surowce-ttt/
https://www.bakels.pl/produkty/?dietary[]=3986
https://www.bakels.pl/produkty/?dietary[]=3987
https://www.bakels.pl/produkty/?finished-products[]=3963

