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ZEL NA GORACO - SZAFIR
NEUTRALNY

INFORMACJE OGOLNE

Glazura na gorgco dla profesjonalistow, podstawowy surowiec o wyjatkowej jakosci. Surowiec wysoce
skoncentrowany i bardzo ekonomiczny dzieki wysokiemu poziomowi absorpcji wody (wchtania od 50 do
80% wody).

Jest wyjatkowo stabilny, jego plastyczna konsystencja utatwia rozpuszczanie i obniza ryzyko przypalenia;
zapewnia doskonaty potysk i przezroczystos¢. Odporny na zapiekanie i zamrazanie.

Przeznaczony do pokrywania wyrobéw w celu ochrony przed oksydacja i nadaniu efektownego wygladu.

SPOSOB UZYCIA

Wymiesza¢ SZAFIR z 50 - 80% wody. Podgrza¢ mieszanine do 95°C i odstawi¢ do ostudzenia do 80°C.
Aplikowac zel przy pomocy pedzla bezposrednio na powierzchnie wyrobu.
Zamiast wody z powodzeniem mozna zastosowac soki owocowe. W ten sposéb mozemy np. wykorzystac

zalewy z puszek z brzoskwiniami czy ananasami.

SKLADNIKI

woda, cukier, substancja zelujgca: pektyna, karagen, kwas cytrynowy, regulator kwasowosci:, mleczan
wapnia, fosforan tréjwapniowy, cytrynian sodu, substancja konserwujgca: sorbinian potasu, aromat

naturalny

OPAKOWANIE

Kod Rozmiar Rodzaj Liczba na palecie
0012 14 kg Wiaderko 770
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WARTOSCI ODZYWCZE

Rodzaj Wartosc¢
Energia (kJ) 1,103.00
Energia (kcal) 260.00
Ttuszcz (g) 0.00
Kwasy ttuszczowe jednonienasycone (g) 0.00
Weglowodany (g) 64.20
Cukry (g) 50.90
Btonnik (g) 1.20
Biatko (g) 0.10
Sél (g) 0.27

DODATKOWE INFORMACJE

Smak Lekko owocowy
Aromat Neutralny
Barwa Nieznacznie szara

Tekstura Pasta
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T GOTOWY
KATEGORIA
SKLADNIKI PRODUKT
Zele cukiernicze na gorgco Dla wegan, Dla wegetarian

wyroby cukiernicze


https://www.bakels.pl/product-category/zele-cukiernicze-na-goraco/
https://www.bakels.pl/produkty/?dietary[]=3986
https://www.bakels.pl/produkty/?dietary[]=3987
https://www.bakels.pl/produkty/?finished-products[]=3964

