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ZEL NA ZIMNO - DIAMENT BIALY

Zele na zimno Diament to idealne wykohczenie wszelkiego rodzaju ciast deserowych, bankietowych, tortéw
czy deseréw lodowych lub artystycznych. Dzieki tym produktom mozna uzyskaé nieprzecietny wyglad przy
réwnoczesnym podniesieniu waloréw smakowych wyrobdéw. Zwigzane jest to z tym, ze Diamenty

charakteryzuja sie nie tylko wyjatkowym potyskiem i kolorem, ale réwniez doskonatym smakiem i aromatem.

Zele te nadaja sie do wykonczania zaréwno powierzchni ptaskich, a takze pochytych i pionowych. Dzieki
idealnej konsystencji, Diamenty nanosi sie cienka warstwa, co umozliwia stosowanie ich réwniez do
glazurowania $wiezych owocédw. Szeroka réznorodnos¢ oferowanego asortymentu pozwala na urozmaicenie

ciast i deseréw oraz podniesienie ich waloréw smakowych i estetycznych w praktycznie dowolny sposéb.

SPOSOB UZYCIA

wedtug uznania

SKLADNIKI

syrop glukozowy, woda, substancja zelujgca: pektyna, alginian sodu, karagen, kwas cytrynowy, regulator
kwasowosci:, mleczan wapnia, fosforan tréjwapniowy, cytrynian sodu, barwniki:, dwutlenek tytanu,

substancja konserwujaca: sorbinian potasu, aromat
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OPAKOWANIE
Kod Rozmiar Rodzaj Liczba na palecie
0024 5 kg 600

WARTOSCI ODZYWCZE

Rodzaj Wartosé
Energia (kJ) 1,111.00
Energia (kcal) 261.00
Ttuszcz (g) 0.00
Kwasy ttuszczowe nasycone (g) 0.00
Weglowodany (g) 65.00
Cukry (g) 49.00
Btonnik (g) 0.00
Biatko (9g) 0.00
Sél (g) 0.00

DODATKOWE INFORMACJE

Smak Waniliowy
Aromat waniliowy
Barwa Biata

Tekstura Gtadka i nieznacznie lepka
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KATEGORIA

Polewy


https://www.bakels.pl/product-category/polewy/

