
WARUNKI 
WYSTAWIANIA
W temperaturze otoczenia

KATEGORIA
Receptury cukiernicze

OKAZJA
Do kawy, Drugie śniadanie, 
Przekąska, Słodka przekąska

GOTOWY 
PRODUKT
Baton, Ciasteczko

BATON MALINOWY Z PŁATKÓW 
KUKURYDZIANYCH

INFORMACJE OGÓLNE
Słodka, malinowa przekąska o niezwykłej lekkości i chrupkości. Łatwa w przygotowaniu, korzystna w 
kalkulacji produkcyjnej.
Wyrób podawany w formie batonu doskonale sprawdza się w cukierniach i kawiarniach.

Pięknie wygląda w witrynie i nadaje ofercie cukierniczej nowoczesny charakter.

SKŁADNIKI
Grupa Baton malinowy

Składnik KG
Karmel o smaku malinowym 0.440
płatki kukurydziane 0.350
Margaryna 0.130
Miód naturalny 0.130
CHOCKEX - NON TEMP RUBY - POLEWA BAKELS 0.100

Waga całkowita: 1.150

wydajność: 1 blaszka 60 x 10 cm, ok 1200 gMetodaMargarynę z miodem podgrzać, następnie dodać Karmel o smaku malinowym i dokładnie wymieszać do uzyskania jednolitej masy.Do przygotowanej masy dodać lekko uprażone płatki kukurydziane i delikatnie wymieszać. Blaszkę wyłożyć pergaminem, następnie rozłożyć wcześniej przygotowaną masę, lekko ugniatając.Odstawić do schłodzenia aby baton się „utwardził”.Wyciągnąć z formy, obrócić i zdjąć pergamin. Podgrzać Chockex Ruby Non Temp i oblać spód batona, zostawić do zastygnięcia.Odwrócić baton, udekorować w paski Chockex Ruby Non Temp i pokroić na batony (wielkość według uznania).
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