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W temperaturze otoczenia

KATEGORIA

Receptury cukiernicze

¥ BAKELS OKAZJA

Boze Narodzenie, Do kawy,
Karnawat, Komunie, Stodka

przekaska, Swieta

JESIENNE KARMELOVE Z wislnocne
JABLKIEM ===

. GOTOWY
INFORMACJE OGOLNE PRODUKT
Proste ciasto blatowe przygotowane z mieszanki Ciasto o smaku karmelowym mix i termostabilnego Ciasto deserowe. Ciasto
nadzienia jabtkowego. foremkowe

Szybkie w przygotowaniu (mieszanka 100%) wystarczy dodac¢ tylko jaja, olej i wode oraz natozy¢ dodatki.

Hit jesieni w kazdej dobrej cukierni.

SKLADNIKI

Grupa ciasto

CIASTO O SMAKU KARMELOWYM MIX 1.000 31.00
Jaja 0.365 11.30
Olej 0.330 10.20
Woda 0.230 7.10

Waga catkowita: 1.925


https://www.bakels.pl/receptury/?display-condition[]=4489
https://www.bakels.pl/recipe-category/cukiernia/
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4494
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4464
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4493
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4490
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4463
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4463
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4492
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4492
https://www.bakels.pl/receptury/?finished-product[]=4477
https://www.bakels.pl/receptury/?finished-product[]=4516
https://www.bakels.pl/receptury/?finished-product[]=4516
https://www.bakels.pl/produkty/ciasto-o-smaku-karmelowym-mix/
https://www.bakels.pl/produkty/ciasto-o-smaku-karmelowym-mix/
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Grupa dekoracja

Jabtka prazone 1.000 31.00
Waga catkowita: 1.000

Grupa kruszonka

kruszonka 0.300 0.30
Waga catkowita: 0.300

wydajnos¢: 1 blacha 40 x 60 cm

METODA

- wymieszac wszystkie sktadniki na niskich obrotach przez 1 minute,
- zeskrobac ciasto z brzegéw miski

- miksowac przez 4 minuty na $rednich obrotach;

- nawazka 1900 g (blacha 60 x 40 cm)

- na ciasto wyszprycowac jabtko za pomoca rekawa (1000 g)

- zasypac kruszonka

- piec w temperaturze 180°C (géra i doét, otwarte lufty)

- czas pieczenia: okoto 55-65 minut (piec obrotowy: 175°C, ok. 50 minut)



