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WARUNKI
WYSTAWIANIA

W temperaturze otoczenia

KATEGORIA

Receptury cukiernicze,

Receptury piekarnicze

¥ BAKEL
SAKERY IOREDIEATS Ser 1m0 OKAZJA

Boze Narodzenie, Do kawy,

Stodka przekaska,

DROZDZOWA BABKA Z Swieta Wielkanocne
RODZYNKAMI ese

, GOTOWY
INFORMACJE OGOLNE PRODUKT

Tradycyjna forma, doskonaty smak i Swietna kalkulacja. Dzieki zastosowaniu Koncentratu Ciasta Babka

Drozdzowego w procesie przygotowania ciasta catkowicie eliminujemy jaja z receptury, co nie tylko

upraszcza proces, ale znaczaco poprawia ekonomike produkgji.

Przyjemny aromat, diuga swiezos¢ i tadna barwa ciasta drozdzowego sg $wietnymi

SKLADNIKI


https://www.bakels.pl/receptury/?display-condition[]=4489
https://www.bakels.pl/recipe-category/cukiernia/
https://www.bakels.pl/recipe-category/piekarnia/
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4494
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4464
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4463
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4492
https://www.bakels.pl/receptury/?finished-product[]=4515
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Grupa ciasto

KONCENTRAT CIASTA DROZDZOWEGO 0.400 6.60
Maka pszenna 2.000 32.80
Cukier 0.400 6.60
Margaryna 0.500 8.20
Drozdze 0.140 2.30
Rodzynki 0.500 8.20
Woda 1.200 19.70

Waga catkowita: 5.140

Grupa dekoracja

Polewa lukrowa (glazura) 0.800 13.10
Skérka pomaranczowa 0.160 2.60
Waga catkowita: 0.960

wydajnosé: 15 form po ok 340 graméw (bez dekoracji)

METODA

Odwazy¢ sktadniki na ciasto, rodzynki pozostawi¢ do namiczenia. Miesienie (maszyna spiralna) 7 minut na
wolnych obrotach. Po tym czasie nalezy doda¢ rodzynki i miesza¢ 2-3 minuty na szybkich obrotach.

Temperatura ciasta: 27-29°C.

Po wyrobieniu ciasto powinno lezakowa¢ ok 15 minut. W tym czasie przygotowac foremki babki spryskujac
je srodkiem antyadhezyjnym SPRINK.

Podzieli¢ ciasto na kesy po okoto 340 g (15 sztuk) i wtozy¢ do foremek.

Wstawi¢ do garowni, temperatura 32°C, wilgotnos¢ 70%, czas rozrostu okoto 40 minut.

Babki wstawi¢ do pieca, temperatura wypieku 190°C géra i dét, czas wypieku okoto 30 minut.

Po wypieczeniu wystudzi¢ i udekorowac polewa lukrowg i skérkg pomaranczowa lub innymi dodatkami

wedtug uznania.


https://www.bakels.pl/produkty/ciasto-drozdzowe-koncentrat/
https://www.bakels.pl/produkty/sprink-tarant-srodek-antyadhezyjny-w-sprayu/

