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Receptury cukiernicze

¥ BAKELS OKAZJA

Boze Narodzenie, Do kawy,
Karnawat, Komunie, Stodka

przekaska, Swieta

DYNIOWE KARMELOVE wielkanocne

]
[Fay

INFORMACJE OGOLNE

Sezon dyniowy w petni, wiec w cukierniach nie moze zabrakna¢ potaczenia aromatycznego karmelu i

GOTOWY

soczystej dyni. Niezwykty charakter ciasta podkredla tez czekoladowa kruszonka przygotowana na bazie PRODU KT
Uci Ciasta Czekolad
Ciasto o smaku karmelowym mix doskonale sprawdza sie w przygotowaniu ciast w duzych blachach,

przygotowanych do sprzedazy na wage.

Ciasto deserowe, Ciasto

foremkowe

Bardzo prosta receptura, $wietny smak i ten intensywny aromat karmelu taczonego z termostabilnym

nadzieniem dyniowym Swietnie sprawdzg sie nie tylko w jesiennej ofercie.

SKLADNIKI

Grupa ciasto

CIASTO O SMAKU KARMELOWYM MIX 2.000 34.20
Jaja 0.730 12.50
Olej 0.660 11.30
Woda 0.460 7.90

Waga catkowita: 3.850


https://www.bakels.pl/receptury/?display-condition[]=4489
https://www.bakels.pl/recipe-category/cukiernia/
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4494
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4464
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4493
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4490
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4463
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4463
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4492
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4492
https://www.bakels.pl/receptury/?finished-product[]=4477
https://www.bakels.pl/receptury/?finished-product[]=4516
https://www.bakels.pl/receptury/?finished-product[]=4516
https://www.bakels.pl/produkty/ucierane-czekoladowe/
https://www.bakels.pl/produkty/ciasto-o-smaku-karmelowym-mix/
https://www.bakels.pl/produkty/ciasto-o-smaku-karmelowym-mix/
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Grupa nadzienie

Nadzienie dyniowe 1.200 20.50
Waga catkowita: 1.200

Grupa kruszonka czekoladowa

UCIERANE CZEKOLADOWE MIX

0.200 3.40
BAKELS
Maka pszenna 0.200 3.40
Cukier 0.200 3.40
Margaryna 0.200 3.40

Waga catkowita: 0.800

wydajnos¢: 2 blachy 60 x 20 cm

METODA

- wymieszac wszystkie sktadniki na niskich obrotach przez 1 minute,

- zeskrobac ciasto z brzegéw miski

- miksowac przez 4 minuty na Srednich obrotach

- ciasto wytozy¢ na dwie blachy 60x40 cm

- za pomoca rekawa cukierniczego szprycowac paski nadzienia dyniowego (termostabilnego)
- przygotowac czekoladowg kruszonke z czterech sktadnikéw

- zasypac ciasto kruszonka

- piec w temperaturze 180°C (géra i dot, otwarte lufty)

- czas pieczenia: okoto 55-65 minut (piec obrotowy: 175°C, ok. 50 minut)


https://www.bakels.pl/produkty/ucierane-czekoladowe/
https://www.bakels.pl/produkty/ucierane-czekoladowe/

