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Receptury cukiernicze

8 BAKELS OKAZJA

Boze Narodzenie, Do kawy,

Karnawat, Komunie, Wesela i

jubileusze
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INFORMACJE OGOLNE GOTOWY
PRODUKT

Idealny na Swieta, wielowarstwowy piernik deserowy z nuta owocéw, kremowg masg serowg, tatwy do

przygotowania dzieki wykorzystaniu w recepturze )
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"MOJ BAKELS" B K010

receptur przygotowanych dla Klientéw ZALOGU]J SIE lub zat6z konto w serwisie Méj Bakels:
REJESTRACJA

SKLADNIKI


https://www.bakels.pl/receptury/?display-condition[]=4489
https://www.bakels.pl/recipe-category/cukiernia/
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4494
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4464
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4493
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4490
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4461
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4461
https://www.bakels.pl/receptury/?finished-product[]=4477
https://www.bakels.pl/produkty/babka-cieta-z-metra-mix/
https://www.bakels.pl/moj-bakels/logowanie/
https://www.bakels.pl/moj-bakels/rejestracja/
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Grupa Ciasto | warstwa 1

BABKA CIETA Z METRA MIX, BAKELS
Olej

Jaja
Cukier
Przyprawa piernikowa

Kakao

MOCKTAIL SPRITZ

Grupa Krem serowy | warstwa 2

Ser biaty

Smietanka kremowa
Zelatyna

MUS NEUTRALNY BAKELS
Cukier

MOCKTAIL SPRITZ

Grupa Ciasto | warstwa 3

BABKA CIETA Z METRA MIX, BAKELS
Olej

Jaja

Woda

Cukier

Przyprawa piernikowa

Kakao

METODA

www.bakels.pl

0.500
0.475
0.600
0.700
0.060
0.020
0.900
Waga catkowita: 3.255

1.050
0.650
0.015
0.230
0.060
0.600

Waga catkowita: 2.605

0.330
0.315
0.400
0.365
0.040
0.050
Waga catkowita: 1.500

Warstwa 1: Babke z metra, olej, jaja, cukier, przyprawe i kakao mieszamy 5 minut, Srednie obroty.

Wyktadamy na blache 60x40 cm. Na wytozone ciasto szprycujemy paski z masy Mocktail Spritz. Tak

przygotowang mase zapiekamy w temperaturze 170°C przez ok 25 minut. Warstwa 3: Babke z metra,

olej, jaja, wode i cukier oraz przyprawe i kakao ubija¢ przez 5 minut. Uzyskang mase wytozy¢ na blache

60x40 cm i wypiec w temperaturze 170°C przez ok 25 minut. Warstwa 2 / krem serowy: Zelatyne i

cukier zala¢ wrzaca woda, wymiesza¢, doda¢ mus neutralny. Smietane kreméwke ubi¢ z serem do

uzyskania gtadkiej masy. Do masy serowej dodac rozpuszczong zelatyne i doktadnie wymieszac¢. 3/4 masy

wytozy¢ na Warstwe 1 i rozsmarowac. Przykry¢ drugim blatem. Pozostatg cze$¢ masy posmarowac na

wierzch ciasta. Dekorowa¢ wedtug uznania.


https://www.bakels.pl/produkty/babka-cieta-z-metra-mix/
https://www.bakels.pl/produkty/mocktail-spritz/
https://www.bakels.pl/produkty/mus-neutralny/
https://www.bakels.pl/produkty/mocktail-spritz/
https://www.bakels.pl/produkty/babka-cieta-z-metra-mix/

