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WARUNKI
WYSTAWIANIA

Na ciepto, W temperaturze

otoczenia

“=«. KATEGORIA

Receptury piekarnicze

OKAZJA

Drugie $niadanie, Przekaska,

Sezon grillowy

PRETZEL WYTRAWNY

]
[Fay

INFORMACJE OGOLNE
GOTOWY

Pretzel to nowatorski projekt przekaskowy preferujacy gtéwnie wytrawne smaki, ale nie gorszy P Ro DU KT
réwniez w stodkiej formie.

Precel
Pomyst na nowg wytrawng przekaske powstat w laboratorium wypiekowym Bakels Polska. Testowane byty

bardzo rézne wersje smakowe - na ostro, tagodna, tylko z warzywami, wzbogacona wedling, kietbasa,
boczkiem, bekonem, salami, z réznymi przyprawami, z udziatem suszonych pomidoréw, czy oliwek. Jak na

przekaske przystato w recepturze nie brakuje zéttego sera.

Zdawac by sie mogto, ze efektem naszych testéw bedzie jedna, gdéra dwie receptury. Tymczasem okazuje
sie, ze praktycznie wszystkie konfiguracje zastosowanych dodatkéw znajdowaty swoich zwolennikéw.
Smiato mozna stwierdzi¢, ze dobre ciasto uzyskane dzieki mieszance Pretzel Mix to podstawa sukcesu.
Dzieki niemu oraz mozliwosci indywidualnego dobrania dodatkéw mozna stworzy¢ witasng game produktéow
przekaskowych, produktéw, ktére dzieki swojej formie, zaczerpnietej z tradycyjnego precla, wyrdznia sie na

pétce sklepowe;j.

Przy okazji stworzyliSmy réwniez receptury na stodkg odmiane z uzyciem naszych surowcéw z linii True
Caramel. Bardzo dobre recenzje zebrata receptura bedaca potagczeniem naszego Pretzla z ostatnio bardzo

modnym stonym karmelem i orzeszkami.


https://www.bakels.pl/receptury/?display-condition[]=4487
https://www.bakels.pl/receptury/?display-condition[]=4489
https://www.bakels.pl/receptury/?display-condition[]=4489
https://www.bakels.pl/recipe-category/piekarnia/
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4468
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4467
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4459
https://www.bakels.pl/receptury/?finished-product[]=4484
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SKLADNIKI

Grupa Ciasto

PRETZEL MIX BAKELS 0.900
Drozdze 0.040
Woda 0.430

Waga catkowita: 1.370

Grupa Dodatki - ilos¢ wedtug uznania

Ser z6tty R
Salami -
Bekon -
Kietbasa -
Tofu -
Papryka -
Brokuty -

Szparagi -
Jarmuz -
Oliwki czarne -
Oliwki zielone -
Mieszanka przypraw -

Waga catkowita: 0.000

METODA

- potaczy¢ sktadniki na ciasto,

- miesienie (maszyna spiralna): 4 min na wolnych obrotach

i 4 min na szybkich obrotach,

- temperatura ciasta: 26°C, bez lezakowania,

- podzieli¢ ciasto na kesy, nawazka 100 g,

- formowac cienkie linki i uktada¢ je w forme tradycyjnego precla,

- na wierzch natozy¢ wybrane sktadniki i przyprawy,

- wstawi¢ do garowni; temp. ok. 37°C, wilgotnos¢ 70%, czas ok. 20-30 min,
- wstawi¢ do pieca i zaparowac przez ok. 5 s,

- temperatura startowa pieca 230°C (hert),

- temperatura wypieku 220°C, piec przez 10 - 12 min



