
WARUNKI 
WYSTAWIANIA
W temperaturze otoczenia

KATEGORIA
Receptury cukiernicze

OKAZJA
Do kawy, Do szkoły, Drugie 
śniadanie, Słodka przekąska

GOTOWY 
PRODUKT

Ciasteczko

SERUSIE – JOGUSIE Z 
NADZIENIEM SEROWYM

INFORMACJE OGÓLNE
Pyszne, miękkie ciasteczka nadziewane farszem serowym (opcjonalnie wersje owocowe, makowe itd).

Receptura przygotowana w oparciu o mieszankę Yogo-Fruit Mix, która zapewnia świetną powtarzalność i 
smak

SKŁADNIKI
Grupa Ciasteczka

Składnik KG %
UCIERANE YOGO-FRUIT MIX BAKELS 1.100 21.60
Jaja 1.100 21.60
Cukier 0.700 13.70
Olej 0.700 13.70

Waga całkowita: 3.600

www.bakels.pl

https://www.bakels.pl/receptury/?display-condition[]=4489
https://www.bakels.pl/recipe-category/cukiernia/
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4464
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4564
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4468
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4468
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4463
https://www.bakels.pl/receptury/?finished-product[]=4480
https://www.bakels.pl/produkty/ciasto-ucierane-yogo-fruit/


Grupa Nadzienie serowe

Składnik KG %
Nadzienie serowe 1.200 23.50

Waga całkowita: 1.200

Grupa Kruszonka

Składnik KG %
Mąka pszenna 0.150 2.90
Margaryna 0.075 1.50
Cukier 0.075 1.50

Waga całkowita: 0.300

METODA
Wszystkie składniki razem połączyć, mieszać na średnich obrotach za pomocą płaskiego mieszadła około 4 
minut.
Z 2/3 gotowego ciasta wyszprycować za pomocą rękawa cukierniczego z okrągłą końcówką, na blachę, 
okrągłe korpusy o średnicy około 5cm. Na korpusy wyszprycować masę serową a następnie nanieść 
pozostałe 1/3 ciasta. Gotowe surowe ciastka posypać kruszonką.

WYPIEKAĆ:
- piec wsadowy: 210°C – GÓRA, 190°C - SPÓD czas ok. 15 min
- piec obrotowy: 200°C czas ok. 15 min
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