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WARUNKI
WYSTAWIANIA

W temperaturze otoczenia

KATEGORIA

j Receptury cukiernicze

Vi BAKE LS OKAZJA

BAEERY GREDIENTS

Boze Narodzenie, Do kawy,
Haloween, Karnawat,

Stodka przekaska, Wesela i

SWIATECZNE CIASTO BABUNI

]
[Fay

INFORMACJE OGOLNE

Doskonata propozycja do poszerzenia oferty o Swigteczne ciasta czekoladowe z dodatkiem owocowego

nadzienia i mieszanki orzechéw. PRODU KT

Przygotowany z wykorzystaniem Ciasta ucieranego czekoladowego oraz powidet Sliwkowych jest bardzo Ciasto foremkowe
tatwy w przygotowaniu.

Ciasto biszkoptowo-ttuszczowe o bardzo ciemnej czekoladowej barwie jest dobrze postrzegane przez

Klientéw cukierni, a zastosowanie zelu Donut-Glaze do dekoracji podnosi jego walory estetyczne i przedtuza

Swiezos¢.

SKLADNIKI


https://www.bakels.pl/receptury/?display-condition[]=4489
https://www.bakels.pl/recipe-category/cukiernia/
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4494
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4464
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4491
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4493
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4463
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4461
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4461
https://www.bakels.pl/receptury/?finished-product[]=4516
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Grupa Ciasto

UCIERANE CZEKOLADOWE MIX BAKELS 2.000
Jaja 1.000
Olej 0.700
Woda 0.400
Przyprawa piernikowa 0.100

Waga catkowita: 4.200

Grupa Dodatki

Powidta sliwkowe 1.000
Waga catkowita: 1.000

Grupa Dekoracja

Mieszanka orzechowo-migdatowa 0.400

DONUT GLAZE - NEUTRALNY, BAKELS 0.400
Waga catkowita: 0.800

wydajnosé: 10 ringéw g16 cm lub 1 blacha 60 x 40 cm

METODA

Ciasto: Potgczy¢ wszystkie sktadniki i miesza¢ na wolnych obrotach 2 minuty. Po wymieszaniu wytozy¢ do

10 ringéw 216 cm lub na jedng blache 60 x 40 cm.

Za pomoca rekawa cukierniczego nanies¢ powidta sliwkowe na ciasto.

Posypa¢ catos¢ mieszanka migdatowo-orzechowa.
Piec w temperaturze 170°C przez ok 50 minut, nastepnie wystudzi¢.

Dekoracja: Po wypieczeniu i ostudzeniu rozpusci¢ 400 g zelu Donut-glaze Neutral i nanies¢ rownomiernie

na wystudzone ciasto.


https://www.bakels.pl/produkty/ucierane-czekoladowe/
https://www.bakels.pl/produkty/glazura-do-donutow-neutralna/

