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Boze Narodzenie, Haloween,

Karnawat, Komunie, Wesela i

TORT KARMELOWY leusze

]
[Fay

INFORMACJE OGOLNE

Smaczny i pachnacy tort z polewa z mlecznego karmelu i kréwkowym wypetnieniem. Idealny na Swieta,

jubileusze i rézne okazje, doskonale prezentuje sie w dekoracji bozonarodzeniowej, orzechowej czy PRODU KT

korzennej.
Tort

tatwy w przygotowaniu, bo ztozony z blatéw z Babki z metra, naszej uniwersalnej mieszanki, ktéra
gwarantuje wysoka powtarzalnos¢ i jakos¢ ciasta. Masy karmelowe i polewa przygotowane sg na Caramel.
Cream z dodatkiem musu neutralnego i Smietanki, co eliminuje konieczno$¢ uzywania wielu sktadnikéw i

znakomicie przyspiesza proces produkcji.

SKLADNIKI

Grupa Blaty 9 sztuk (3 torty)

BABKA CIETA Z METRA MIX, BAKELS 1.350
Waga catkowita: 1.350


https://www.bakels.pl/receptury/?display-condition[]=4488
https://www.bakels.pl/receptury/?display-condition[]=4489
https://www.bakels.pl/receptury/?display-condition[]=4489
https://www.bakels.pl/recipe-category/cukiernia/
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4494
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4491
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4493
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4490
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4461
https://www.bakels.pl/receptury/?occasion[]=4461
https://www.bakels.pl/receptury/?finished-product[]=4478
https://www.bakels.pl/produkty/babka-cieta-z-metra-mix/
https://www.bakels.pl/produkty/caramel-cream/
https://www.bakels.pl/produkty/caramel-cream/
https://www.bakels.pl/produkty/mus-neutralny/
https://www.bakels.pl/produkty/babka-cieta-z-metra-mix/
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Grupa Nadzienie karmelowe

CARAMEL CREAM 0.450
Waga catkowita: 0.450

Grupa Mus karmelowy

MUS NEUTRALNY BAKELS 0.150
CARAMEL CREAM 0.300
Smietanka kremowa 0.750

Waga catkowita: 1.200

Grupa Polewa karmelowa

CARAMEL CREAM 0.750
Woda 0.200
Zelatyna 0.015

Waga catkowita: 0.965

wydajnos¢: 3 torty 18 cm

METODA

Blaty tortowe (ok. 2cm wysokos$ci) z Babki z Metra wykona¢ wedtug przepisu Babka z Metra wypiekajac w
formach tortowych, lub wykroi¢ z blach ptaskich.

Cze$¢ Smietanki (ok 150 g) mieszamy z Caramel Cream pozostatg cze$¢ ubijamy bezposrednio z Musem
Neutralnym Bakels Nastepnie wszystko razem mieszamy do jednolitej masy.

Za pomoca rekawa cukierniczego nanosimy Caramel Cream (450g) na nasaczone pierwsze okragte blaty
tortéw w odlegtosci 2 cm od rantu krazka. Nasgczanie wg. uznania.

Nastepnie na gére dajemy niewielka ilos¢ musu karmelowego , wyréwnujemy i przykrywamy kolejnym
nasgczonym blatem. Ponownie naktadamy mus karmelowy i nasgczony blat. Powierzchnie i boki
wyréwnujemy pozostatg ilosciag musu karmelowego.

Odstawiamy do wychtodzenia. Po wychtodzeniu torty oblewamy polewg Karmelowa na bazie Caramel

Cream.


https://www.bakels.pl/produkty/caramel-cream/
https://www.bakels.pl/produkty/mus-neutralny/
https://www.bakels.pl/produkty/caramel-cream/
https://www.bakels.pl/produkty/caramel-cream/

